COULEUR
TERROTR

LLA CARTE

PLANCHES

PLANCHE CARNIVORE

Saucisse seche, jambon serrano, chorizo,
coppa, rillettes de canard... (2-3p)

PLANCHE LAITIERE

Sélection du moment (2-3p)

PLANCHE MIXTE
Charcuteries & fromages (3-4p)

SALADES

SALADE LANDAISE

Salade, tomates, croutons, gésiers confits,
magret séché et toast de foie gras IGP Sud-
Ouest

SALADE CHEVRE CHAUD

Salade, roulés de ventréche au chévre
chaud, toasts, miel, noix, pommes

ENTREES

FOIE GRAS MI-CUIT IGP
SUD-OUEST

Confiture du moment, salade et toasts

GRAVLAX DE TRUITE

Confiture d’agrumes, aneth, baies
roses

CHIPIRONS A LA PLANCHA

Au chorizo et persillade

BRIOCHE A I’ANGUILLE FUMEE

Guacamole, agrumes, pickels d’oignon

TATAKI DE BOEUF

Aux cacahuetes de Soustons

18€

18€

22€

18€

14€

20€

15€

15€

19€

14€

PLATS

CAMARONES SAUVAGES 24€

Dans un beurre a l’ail,
accompagnées de linguines

SEICHES EN PERSILLADE 22€

Riz sauté aux legumes, aioli

FILET DE BAR

Créme au curry, accompagné de
riz sauté aux légumes

22€

SMASH 40

Bun, steak, Ossau Iraty,
ventreche, pickels, confiture
cerise noire au piment
d’Espelette, mayonnaise, frites

19€

% MAGRET DE CANARD 22€

- MAISON LABORDE

Environ 200g., accompagné de
frites et salade

MAGRET DE CANARD
ENTIER - MAISON
LABORDE

Environ 400g., accompagné de
frites et salade

29€

CONFIT DE CANARD -
MAISON LABORDE

Accompagné de gratin
dauphinois

19€

FAUX-FILET BLONDE
D’AQUITAINE
Environ 300g, frites et salade

23€

LA CASSOLETTE DE RIS
DE VEAU A L’ANCIENNE

Accompagnée de gratin
dauphinois

23€

-> accompagnements
modifiables :

frites / riz sauté aux légumes /
gratin dauphinois / linguines

MENU TERROIR

ENTREES

Chipirons a la plancha
oU

Tourtiere au foie gras
oU

Tataki de boeuf aux cacahuétes
de Soustons
oU
Brioche a 'anguille fumée

PLATS
15 Magret de canard
ou
Cassolette de ris de veau
ou
Smash 40
ou
Filet de bar

DESSERTS

Choix de dessert a 'ardoise
(sauf café gourmand)

37€

MENU PITCHOUN

Aiguillettes de poulet panées
0]V)
Hachis parmentier de canard
+
Glace Smarties
+
Boisson (sirop a l'eau ou jus de
EPNG pomme)

11€

DESSERTS
Ty cndaise

contact@couleurterroir.fr / 05.40.61.01.72



